L'y a peu-de temps, je signa-

‘lais dans « La Journée Vini-
© 7 cole », la propagande officiel-
le faite par I’Ambassade d’Angleter-
re a Paris, en faveur de la cyisine
arglaise que le Francais connait mal,
‘& moins d’avoir séjourné longtemps
en Angleterre.

Avjourd’hui, je ~ signalerai avec
plaisir les réalisations gastronomiques
de I’éditeur italien Luigi Veronelli,
de Milan, auquel nous devons huit
ouvrages fort savoureux, dont « La
Cucina d’Amore », qu'il rédigea lui-
méme, et un bien utile Dictionnaire
Gastr ique itali frangais,
anglais, allemand et espagnol.

Vinsisterai * particulierement  sur
une brochure 'de frente-six pages
gentiment présentée, de petit for-
mat permettant de la garder dans sa
poche en quelqu’endroit que I'on 'se
trouve, et qui porte en fitre : « Vini
Italiani ». v

Tous les vins italiens figurent
dans cet opuscule, par catégorie et
par ordre alphabétique, avec toutes
leurs caractéristiques, la maniére de
les servir qui leur est la plus favo-
rable et leurs meilleurs accompa-
anements. C’est exitrémement ins-
tructif et agréable. Tous les touristes
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se rendant en ltalie” devraient se
munir de « Vini [taliani », un bon
ami, croyez-moi, et gai compaqnon,
pour faire connaissance ave: les va-
riétés bachiques d’au-dela des Al-

s.

Sans doute est-ce rédigé en lan-
gue italienne, mais avec un peu
1’attention et de bonne volonté, tout
e monde peut comprendrs le prin-
ipal, ne pas demander un Muscat
avec les hors-d’ceuvre ou un Barolo
avec le dessert.

Félicitations pour cette petite et

plaisante réussite.
M. Luigi Veronelli est encore
I’éditeur d'une Revue Gastronomi-

que trimestrielle : « Il Gastronomo »
dont j‘ai un numéro sous les yeux,
net, sobre, « appétissant ».

Il contient des recettes typique-
~ ment italiennes, faciles a réaliser
.~ pour qui a du goit, et je suppose
_ que tous les Italiens amateurs de
bonne Table, gardent précieusement
la collection de cette Revue dans
un coin de leur bibliothéque. De
temps a autre, ils peuvent ainsi
s’évader des soucis quotidiens.

"Il est salutaire que dans les pays
. clvilisés, ou la Gastronomie n’est pas

considérée comme un souvenir atfar
dé de temps révolus, en fasse oreu
ve d’émulation en permettant ain:i
de connaitre les possibilités d'un
Art essentiellement pacifique.

Au lieu de confronter les ravages
et les destructions dont sont capa-
bles les engins de querre les plu
modernes, ne vaut-il pas mieux ex-
périmenter et discuter sur les méri-
tes d’une sauce ou d’un vin chaleu-|
reux ?

C’est cette confrontaion que nous
essayons de réaliser dans les mani-
festations de |I” « Union Internatio-|
nale Gastronomique et Vinicole des
Journalistes et Ecrivains » que jai
fondée et aque j‘ai I'honneur de
présider depuis huit ans.

La France est en bonne place
dans cette présentation permanente
de" ressources c¢ulinaires, quoique la
propagande officielle ne sache pas
en firer parti. et. trouve inutile de le
faire savoir. Regardons ce qui se fait
ailleurs et amicalement, fourchette et
verre en main, tent de périr
sur cette terre, un peu de joie. un
peu de bonheur, avant de savoir ce
qui se passe « de l'autre cété ».

Pierre ANDRIEU.




