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Se mancano pochi minuti per andare a tavola ma voi sentite
il bisogno di bere qualche cosa di stimolante non rivolgete la
vostra attenzione al normale cocktail che vi produrrebbe uno choc
ed wun'incapacita successiva a gustare il sapore dei cibi e delle
bevande, ma preparatevi uii wine-cocktail.

Che cosa ¢ wun wne-cocktail? Semplicemente wn cocktail la
cui preparazione si ottiene sostituendo lacquavite di un cocktail
con vino solitamente alcoolico o lavorato (marsala, porto, sherry,
vermouth ecc.). Naturalmente Uagente wmodificante della bevanda
andra scelto armonico con le caratteristiche del vino scelto.

Se siete It 1t per andare a tavola_yi igliamo tre wine-cocktails
sperimentatt d gl V. i ei piu illustri gastronomi ed
intenditori di vint eStStentt ir  Italia.

BAHIA WINE-COCKTAIL

Ingredienti: un bicchiere di sherry secco, un bicchiere di ver-
mouth dry, sei gocce di pernod, due gocce di orange bitter.
Ghiaccio a cubetti.

Preparazione: introdurre qualche cubetto di ghiaccio nel
Versare lo sherry e il vermouth e mescolarli usando l'apposito cuc-
chiaio. Aggiungere il pernod e l'orange bitter. Mescolare piuttosto
forte, lasciare riposare uno o due secondi, riprendere infine e mesco-
lare ma piic lentamente. Servire subito.

mixer.

GASTRONOMIA : scopriamo i wine - cocktails

PERI WINE-COCKTAIL

Ingredienti: un bicchiere e due terzi di vermouth rosso e ver-
mouth dry in parti uguali, uno spruzzo di granatina, due scorzette
di limone senza nulla del bianco interno. Ghiaccio a cubetti.

Preparazione: introdurre qualche cubetto di ghiaccio nel mixer.
Versare il vermouth rosso e il vermouth dry e mescolarli usando
l'apposito cucchiain. Aggiungere la granatina. Mescolare piuttosto
infine a mescolare

forte, lasciare riposare wun secondo, riprendere
ma lentamente. Servire subito in bicchieri guarniti con scorza di
limone.

STOP WINE-COCKTAIL

Ingredienti: wun hicchicre e un terzo di
terzi di bicchiere dJdi dry gin, un cucchiaio di
spremuto della sola polpa e filtrato al passino fine.
cubetti.

Preparazione: introdurre qualche cubetto di ghiaccio nel mixer.
Versare il dry gin e il vermouth rosso e mescolarli usando !'appo-

vermouth rosso, due
succo di limone
Ghiacco a

stto cucchiato; agginigere il succo di limone. Mescolare piuttosto
forte, lasciare riposare wun secondo, riprendere infge e mescolg
ma lentamente. Servire subito. N



