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La bottiglia

I “miei” vignaioli mi tra-
discono? I "miei”? Mai. Mi
costringono, anzi, a ripe-
termi. Vedi Giacomo Agnes,
75 anni di amore per la vi-
gna e un vino superbo, il
Gaggiarone.

Sei le vigne degli Agnes
in Rovescala: Ambrosia (le-
gata, in un documento del
XII secolo a un Ambrogio),
Rovere, Zuccarello, Pog-
gioia, Filagnolo e Gaggia-
rone. Proprio questa ¢ la
piu difficile: un ettaro, po-
co piu, con esposizione a
sud est; terreno bianco cal-

careo-argilloso;  pendenza
fortissima; minima la resa.

Qui si esercita la rabbia
contadina: Giacomo Agnes
la taglia a terrazze; l'effet-
to drenante & notevole; la
vite si trova sempre all’a-
sciutto. Per vincere la pen-
denza e trasportare l'uva
in cima alla collina, im-
pianta — nel 1936 — una
teleferica; rudimentale, ma
efficiente, funziona ancora.
Le viti sono quasi tutte
vecchie (alcune addirittura
sopravvissute al primo at-
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tacco della tillossera), la
potatura severa, la selezio-
ne in vendemmia spietata.

L’assaggio del 1971, a tan-
ti anni, m’ha raccontato:

colore rosso granato, anco-
ra nutrito e brillante; lie-
ve "unghia” aranciata; bou-
quet composto, ampio e
compiaciuto (sentori di
mandorla amara e di lique-
rizia); sapore asciutto, an-
che composto e autoritario
(si confermano i sentori);
pieno carattere e razza.

Prezzo della bottiglia se-
condo mia stima: lire 18.000
(ma, ci scommetto, la ven-
de a molto meno). Vignaio-
lo: Giacomo Agnes, via Ro-
ma 106, 27040 Rovescala
(Pavia), tel. 0385-75151. (Lui-
gi Veronelli)



