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i Araldica
L in cantina

L lettore Pio Baldo Sivieri mi
scrive da Pisa (via della Fag-
giola) chiedendomi un el di
vini pregiati italiani, al di fuori di
quelli famosissimi di produzione
laziale, toscana e piemontese.
Poiché mi & capitato due o tre
volte di trattare in questa colonna
di argomenti a sfondo gastrono-
mico, il Sivieri deve essersi con-
vinto ch'io sia un esperto gastro-
nomo, un collezionista di ricette,
uno storiografo delle besciamelle
|| e dei ripieni. Non & cosi, per
|| quanto non disprezzi la buona
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fra i diciotto e i venti gradi: San
Sidero, Sena Villa Salto, Albanel-

aivto al « Gastromnomo », interes-
sante rivistabdi « letteratura ga-
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L'avtorevole testo mette anzi-
tutto in rilievo che i vini famosi,
iché chi si generi
Dolcetto, Grignolino o Barolo ec-
cetera, dovrebbero riprendere i
nomi originali: Trisobbio, Neirano,
Valmagra, Castel Ceriolo e via di-
cendo. Quindi, passa a una dot-
ta elencazione di vini regionali
poco noti o misconosciuti.
A parte il Pomino, I’Artimio, il
Camugnmo, la Verdeéa, il Pog-
, ormai parsi sotto il
comuno denominatore di Chianti;
ecco altri bianchi toscani: Nippo-
zono, Altomio, Castelruggero. Ec-
co i wmarchigiani Monticarroto,
Montanino, Santo e Balsamina. |
pugliesi un tempo nobilissimi e
oggi assorbiti dal «taglio» in-
dustriale: Tauraro, Troia, Auriaca-
no, Primaticcio e Songarese. Tut-
ti i moscati dell’Aquila. Lo « scia-
chetra » delle Cinque Terre, in
provincia della Spezia. | campa-
ni Grotoletto, Sananervi, Fiorigna-
no, Montevino. Il Torreforti del-
I'Etna, celeberrimo. Lo Zucco, dei
vigneti attorno a Cosenza. E an-
cora, la lunga fila dei vini sici-
liani, forti e spiritosi, oscillanti

cucina, lo, Centauro, San Venera, il bian-
Tenterd, tuttavia, di tent [ bra Dacarella, il Cavallero e
re il lettore pisano chiedendo FAlcantara,

Cio detto, e ringraziato Vero-
nelli, il signor Sivieri potra obiet-
tare che l'elenco & piuttosto in-
completo. Valga la buona volon-
ta. Daltra parte & meglio sorvo-
lare e rassegnarci al vino fatto
coi fichi secchi e le carrube.
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