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Viaggio fra i grandi vini d’Italia
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I PIU SEMPLICI

DEL SAVONESE

Esaminati con qualche puntualita tre vini principi del Savonese
- Pigato di Albenga, Vermentino del Finale e Granaccia

di Quiliano - passiamo ai suoi vini piu semplici. I colli,

che si affacciano al mare, hanno tutti piu o meno

intense superfici vitate. Diversi sono i tipi di vitigno usati.

Tutti danno vini che traggono, proprio dal mare, caratteristiche
pressoché costanti, la facile beva e la rilevata sapidita.

Dal Cannavisse
al Lumassina

Barbarossa di Magliolo. Rosa
chiaro e limpidissimo, ha allegra
e facile beva,

Barbarossa di Tovo. Vino di
bel colore rosato, odore vinoso ¢
sapore sulla vena, del comune di
Tove San Giacomo (Savona). Ha
la migliore provenienza nella lo-
calita di Bardino novo. Merita an-
che segnalazione, per il suo Ros-
sese, il vignaiuolo Angelo Valle nel
capoluogo.

Canavisse di Ellera. Da uva
sangiovese, ha bel rosso, corposo e
pacato (segnalo la produzione di
Nicolo Sirello in localita Costa).
Meritano anche segnalazione, sem-
pre in Ellera, frazione di Albisola
Superiore, il Vino d’Inferno, ros-
so, pieno di brio, e sulle colline
dette di Villa Pozzo un curioso
Rossese bianco.

Dclcetto di Altare. Rosso, vino-
$0, « contadino » e tuttavia di non
comune completezza.

Dolcetto di Cairo Montenotte.
Da qualche vignaiuolo un molle
ma simpatico vino rosso prodot-
to con uva dolcetto.

Declcetto di Carcare. Qualche
contadino conserva un filare o due
o tre, non piu, di uva dolcetto. E
un peccato: da un simpatico vino,
cclere rosso piuttosto intenso, di
sapore delicatamente abboccato.

Dolcetto di Millesimo. Da po-
che vigne un Dolcetto rosso cari-
co ed abboccato.

Doicetto di Mioglia. Piu carico
di colore ¢ meno asciutto dei con-
fratelli piemontesi.

Dolcetto di Roccavignale. Rosso,
pieno e saporito.

Lumassina di Giusténice. Bian-
ce, rustico, sapido e fresco.

Lumassina di Noli. Sulle colli-
ne dell’entroterra di Noli in pro-
vincia di Savona un Lumassina,
detto anche Limassina, colore gial-
lo ambra, pieno di profumo ed a-
sciutto senza cedimenti. Pregevole
anche il Vermentino.

Lumassina di Vene. Vino bian-
co ambra, vinoso sia al naso sia
al palato. Vene ¢ frazione del co-
mune di Rialto.

Nostralini di Balestrino. Nostra-
lini sia bianchi che rossi presso
ogni famiglia contadina.

Nostralini di Boissano. Piccole
ma pregevoli produzioni sia bian-
che sia rosse. Ottimo il Pigato del
vignaiuolo Lino Volpe.

Nostralini di  Borghetto Santo
Spirito. Sulle colline di Castellaro,
Pianastri e Lorea, bianchi e rossi,
lievi e briosi.

Nostralini di Borgio Verezzi.
Nostralini bianchi e rosati di ra-
pida beva (ma qualche contadino
ti offre con orgoglio un Barbaros-
sa di Verezzi, rosato, di pieno o-
dore vinoso, fresco e suadente).
Stimo migliori produttori, tutti in
localita Verezzi: Salvatore e Ales-
sandro Amato, Arturo Cappellano
Muratti e Dante Cazzullo.

Nostralini di Cairo. Nostralini
bianchi e rossi, lievi ¢ passanti.

Pigato di Arnasco. Bianco di
bella presa, alto al naso e in bocca.
Stimo migliori vignaiuoli: Roberto
Vignola in frazione Bezzo; Giu-
seppe Gallizia, Angelo Ravera e
Giuseppe Sciandra nel capoluogo.

Pigato di Borghetto d’Arroscia.
Bianco, ampio, polputo e sicuro.
Segnalo quali « vignaiuoli » del mio
consiglio:  l'azienda  dell'Istituto
Cuore Immacolato di Maria nel
capoluogo; Augusto Ferrari in fra-
zione Gazzo; Celestino Lucifredi
a Gavenola, e Davide Siboni a
Costa Bacelega.

Pigato di Carbuta. Ampio, si-
curo, di notevole completezza, ¢
prodotto nella frazione Carbuta in
comune di Calice Ligure. Sempre
in Carbuta e nella frazione Eze
meritano anche segnalazione il Ro-
sato da uva barbarossa, il Bianco
da uva mataosso e lumassina, il
Rosso da uva sangiovese, il Rosse-
se e il Passito di Rossese.

Pigato di Coveéglia. Polputo si-
no a grassezza, ¢ vino bianco di
non comune euritmia, prodotto in
focalita Coveglia del comune di
Casanova Lerrone.

Pigato di Erli. Vino bianco, pie-
no e saporoso. Tra i produttori
segnalo Bice Caffa, Ennio Caffa e
Pippc Salvatico.

Pigato di Garlenda. Vino bian-
co, di bella prestanza e sapidita,
dell’lomonimo comune savonese (Vi

sono anche prodotti, di minore
« ampiezza » ma niente male, tre
ressi: Rossese, Sinso e Sangiovese).

Pigato di Onzo. Piu « facile »
dei confratelli celebri, ha sana e
bella beva.

Pigato di Testico. Simile al pre-
cedente ha rustica e simpatica be-
va. Piccole produzioni di Sciacche-
tra rosso.

Rollo di Pecorile. Bianco color
oro, sapido e vinoso, da sola uva
rollo, della -omonima frazione in
comune di Celle Ligure. Buoni
anche il Vermentino, sempre in
Pecorile, del vignaiuolo Egidio
Calcagno, e il Nostralino rosso
della frazione Ferrari.

Rossese del Poggio. Rosso sal-
dc, di grande armonia. E prodot-
to a Casanova Lerrone in localita
Poggio.

Rossese di Orco Feglino. Vino
rosso di sicuro nerbo, asciutto e
saporoso. Stimo migliori produtto-
ri: Nicolo Bonora, Nicolo Isnardi,
Giuseppe Maftei, Lorenzo Maglio,
Giacomo Olivieri, Paolo Olivieri
ed Eugenio Papa (chiedi anche
« assaggi » di Rossese passito e di
Barbarossa rosato). Merita parti-
colare segnalazione, sempre di Or-
co Feglino, per il suo Buzzetto,
il vignaiuolo Lorenzo Basso.

Sciak-e-tra di Stellanello. Cosi

qui € scritto lo Sciacchetra, rosso,
largo ¢ vinoso. Buoni anche i no-
stralini sia bianchi sia rossi.
Torserc di Peagna. Vino rosato,
secco e fragrante, della frazione
Peagna in comune di Ceriale (sul-
le colline dell’entroterra trovi an-

che il Pineo rosso ed il Pigato
bianco;.
Trebbiano di Toirano. Vino

bianco di facile e simpatica beva.
Stimo migliori produttori: Pietro
Beccaria, Antonio Bertono, Dioni-
sio Bogliorio, Pietro Garassini,
Gio Batta Morineri, Erbertc Mar-
chesato, Alessandro  Provaggio,
Ignazio Rosciano, Gio Batta Sal-
vo, Domenico Siri e i fratelli Zui-
no. Merita infine particolare se-
gnalazione Giacinto Maineri per
il suo Pigato e per i Barbarossa.

Vermentino di Loano. Da vi-
gnaiuoli del retroterra il Vermen-
tino secco e passito e il Pigato (vi-
gnaiuolo Domenico Trincheri).

Vermentino di Ranzi. Considero
Ranzi, frazione di Pietra Ligure,
cru vertice per il Vermentino, qui
ha straordinaria freschezza e vi-
vacita. Ottimi assaggi in tutto I'en-
troterra petrese anche di Pigato,
di Barbarossa, di Rossese e di una
strana e delicata Malvasia.
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