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Le pesche di Rosano ¢
icecidiMatera
le lenticchie di Bari

di LUIGI VERONELLI

uando, a mezzo de-

gli anni 50, ho

smesso lo studio e
I'impegno universitario
— avevo fondato con il
mio professore, Giovan-
ni Emanuele Barie, una
rivista di filosofia
neo-trascendentale —
deciso a occuparmi di ci-
bi e di vini, gli amici mi
diedero del matto.

«Ma come? Lasci cio
che pit ami? Non sai
che nel 2000 mangere-
mo solo pillole? E sola
acqua berremo?».

Rispondevo: «La ga-
stronomia ¢ l'atto del
giudizio che separa, nel
campo agricolo ¢ ali-
mentare, cio

non le raccolsero. Qua-
le sarebbe stata I'offer-
ta, luogo via luogo, se i
consumatori avessero
conosciuto le pesche di
Rosano, le pesche di Ca-
pannori, le pesche di
Chianni, le pesche di
Castellaccia di Gavorra-
no, continua continua?
I Sindaci adotteran-
no i miei consigli: non
in tempo, ahinoi, per ce-
lebrare, nel modo mi-
gliore, quei riti da oggi
sino a fine d’anno che
impongono a chi crede
nella poesia della tradi-
zione — ego quorum —
di mangiare zuppa di ce-
ci o di lenticchie (porte-
ra buono per

che ¢ buono, tutto il 2000).
dacio che buo-  Denominazioni Non saran-
no non e». ‘. no ancora giu-
Avrei quindi comunali: sti i ceci e le

continuato a
far filosofia.
Rimasi fer-
mo nel mio
proposito. Nel
2000 mangere-
mo cibi e ber-
remo vini di
qualita migliore, anche
— la modestia I'¢ bon-
na in insalatta — per la
mia decisione.
Ora il consiglio del-
I’ Associazione Naziona-
le dei Comuni d’'Italia
mi chiede di illustrare
ai Sindaci — riuniti in
Congresso, 17-19 no-
vembre, Catania — il
mio progetto per le de-
nominazioni comunali.
Si, ancora una volta,
comunichero la necessi-
ta di definire ciascuno
dei prodotti della terra,
e dei loro immediati ma-
nufatti, col nome della
terra stessa. Un vero e
proprio imperativo cate-
gorico, alla fine del mil-
lennio, data l'afferma-
zione della centralita
dell’agricoltura, e di
quel che vien dietro:
I'ambiente ¢ il turismo.
La scorsa estate, i
mercanti offrivano
300-350 lire per un chi-
lo di pesche. I contadini

un legame
inscindibile tra
prodotto e terra

dove é nato

lenticchie. So-_
no millanta
che tutta note
canta i comu-
ni in cui si pro-
ducono ceci e
lenticchie d'Sy-
cellenza. Qui
cito solo quelli della
mia predilezione. Per i
ceci: Barberino di Mu-
gello, Firenze:; Bello-
sguardo, Salerno; Cra-
co, Matera; Formicola,
Caserta; Oria, Brindisi;
Sant’Antimo, Napoli;
Sorbo Serpico, Avelli-
no; Toro, Campobasso
¢ Zungri, Vibo Valen-
tia.

Per le lenticchie: Alta-
mura, Bari; Avigliano,
Potenza; Capri, Napoli;
Castrovillari, Cosenza;
Cervara, Roma; Conca
Casale, Isernia; Grotte
di Castro, Viterbo; Iso-
la di Ustica, Palermo;
Norcia, Perugia (cru
vertice la localita Castel-
luccio); Pietraporzio,
Cuneo; Resuttao, Calta-
nissetta; Sante Marie,
L'Aquila; Valle Agrico-
la, Caserta; Ventotene,
Latina (cru vertice I'iso-
letta di Santo Stefano);
Visso, Macerata ¢ Viti-
cuso, Frosinone.
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