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Cocktails per\ diciottenni

Per il suo diciottesimo com-
pleanno mia figlia dara una fe-
sticciola in casa, invitando le )
sue amiche e i compagni di scuo-
la. Potrebbe suggerirmi un cock-
tait-originele e noi.iroppo_forte
da offrire ai giovani ospiti?
Roma, ANNA MARIA LAVAGETTO

Ecco tre ricette che non fanno
girare la testa. Nella prima Ual-
cool addirittura non c'entra. Si
tratta di un cocktail di frutta co-
si composto: due parti di succo
d’arancio, un ottavo di Aperol,
un ottavo di sciroppo di lampo-
ne, un ottavo dj sciroppo d'aran-
cio, un ottavo di liquore di man-
darino, quatiro o cinque gocce
di limone e molto ghiaccio.

La seconda ricetta ¢ un po’ piu
forte: un terzo di panna, un
quarto di amaro Cora, un setti-
mo di amaro Ramazzotti (i due
amari di origine diversa, uno pie.
montese e uno lombarda, hanno
particolari qualitd che mescolate
danno un risultato delizioso), un
ottavo di cherry brandy, un quin.
to di zabaglione (al cognac) e
un sesto di crema cacao (o di
cioccolata).

Ecco infine la terza ricetta: un
ottavo di amaro Ramazzotti ¢ un
ottavo di amaro Cora, un cuc-
chiaino di Strega, un terzo di
vermut bianco (Ji marca), un
ottavo di Aperol e tre fette d'a-
rancio. Il ghiaccio deve essere in
blocchetti molto grossi.

Se non le piacciono queste tre
ricette pud trovarne altre nel li-
bro 1 cocktails di Luigi onelli
pubblicato da thzou.-%rgﬁ‘
¢ un seguace della tradizione
classica, mentre io sono un « mMo-
dernista ».

Giuseppe
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