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"COSA SUCCEDE DALLA VITE AL FIASCO

Un volume «spiritoso»

AT e,

E' un viaggio divertente [ra le eantine di futta Italia e una guida per bere hene

N quest'epoca - in cul

bere un buon bicchiere

di vino, di vino genui-
no, figlio dell’'uva, € im-
presa difficile se non ad-
dirittura impossibile, 1'u-
scita d’'un libro che elen-
chi, descriva, storicizzi i
vini d'Italia potrebbe per-
fino suonare un'ironia, Che
gusto scrivere un libro che
ci parla di una realta im-
maginaria o quantomeno
superata? Che necessita
raccontare le origini di
un Barolo, di un Barbera,

di un Chianti, dilungando-
si nel sapore, forte, aspri-
gno, morbido, se poi alla
fine dei conti soltanto po-
chi privilegiati possono
permettersi, per loro pos-
sibilita finanziarie o per
fiuto, di assaporare un
vero Barbera, un autenti-
co Barolo, uno schietto
Chianti?

Interrogativi comprensi-
biligsimi, seppure ispirati
forse a un eccessivo pessi-
mismo nei confronti dei
nostri produttori, ma che
costituiscono proprio il
motivo, la spinta, la giu-
stificazione alla fatica no-
tevole e appassionata di
un buongustaio di prima
forza (ma non ci si imma-
gini, per questo, il solito
grassone con le guance ru-
bizze!) quale é Luigi Ve-
ronelli, studioso fine della
cucina e delle vigne di
casa nostra.

A lui si deve la scoper-
ta di Carnacina, il mago i-
taliano della gastronomia,
e tante pubblicazioni inte-
se a divulgare i piaceri

della tavola. Lmﬁ,i *ﬁ;q-
W.infa olto le

oprie testimonianze eno-
logiche in un volume im-
pegnato: «I vini d'Italia»

(Canesi, Roma, pp. 532,
lire 11.000) che € un po’
un’enciclopedia di tutte le
vendemmie, ed anche un
manuale per bere bene,
per sapere que] che si be-
ve: una guida, insomma,
chiara e documentata per
quanti il vino gia lo cono-
scono e per quanti al vino
complici le solite bevande
gassate, ancora non sono
giunti.

Il volume si apre con
un’ampia, dotta, un poco
godereccia introduzione al
vino senza distinzione di
etichetta («che trasferisce
la sua anima in chi lo o-
nora bevendolo ») e prose-
gue con l’analisi del vino,
dall’origine, cioé dalla vi-
te, all'imbottigliamento at-
traverso le importantissi-
me tappe della pigiatura e
della fermentazione; fino,
bisogna citarli, ai corret-

tivi dei giorni nostri tan-
to invisi a Mario Soldati
e che invece il Veronelli
considera con benevolen-
za.

Forse proprio in questa
benevolenza si possono
trovare le ragioni di un
rimprovero all’autore del
pregevole tomo: spesso, in-
fatti (e dico spesso perché
sennd il barone Ricasoli
col giusto sdegno della pro-
pria onesta di produttore
interviene) il ricorso di
certi vinaioli ai chimici
allontana dalle botti l'uva.

I1 libro che cataloga tut-
te le varieta di vini ita-
liani, dichiarandone gusto
e componenti e suddividen-
doli di regione in regione,
¢ commentato da «pen-
ne » illustri, da Giovanni-
Arpino a Giuseppe Dessi,
da Paolo Monelli a Gio-
vanni Comisso, ad Alberi-
co Sala. Inoltre gode di
numerose illustrazioni, e
stampe antiche di squisito
gusto e una raccolta di e-
tichette dei pilt noti vini
italiani. E’ pubblicita? Co-
me rispondere? Certo &
una documentazione e un
illustrazione a colori.

Giuliano Righetti



