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‘LA PACCIADA

ianni Brera e Luigt onelli. St

deve a questa sing
piata il gustoso breviario del man-
giabere Yn pianura padana; «La
Pacciada », edito in bella veste da
Mondadori. Breviario, cioé vade-
mecum da tenere sottomano per
una geografia della cucina lombar-
da che va dal misterioso mascher-
pone della Bassa av fichi lariani che
maturano in aprile. Veronelli ne 7i-
velg 1 segreti, in un ricettario stuz-
zichino di evo antico e di stampo

attuale, Brera lanima, la liturgia,
il retroterra

di civilita in cui ha

), che sa tutto delle
1 che parla e scrive
di eucina con la convinzione che
una_ civilita si completa anche nelle
coan —det »_&t:cre di ogni

o del Paese, dunque,
e - importante da
questo punto di vista! Per carita:
pensate cosi. non fatevi sen-
tire dai due lombardocentrici. La
costoletta allg milanese, per esem-
pio. Ecco qualcuno richiamare su-
bito incautamente la Wienersch-
nitzel, quasi lavesse introdotia ai
suoi tempi Radetzk: per conto del
suo imperatore Poi si scopre in ar-
chivio, annota Brera con non cela-
to orgoglio, « non a Casalpusterlen-
go. bens: a Vienna, un rapporto del
conte Attems, aiutante di campo di
Franz Joseph, che cita un rappor-
to di Radetzki sulla cucina lombar-
da e sulla particolarita della nostra
costolettq impanata»

* E la cassoeula? E' dono deg't
spagnoli asseriscono gli  arcadi.
« Perbacco. mon costa nulla asse-
gnare almeno questo merito ai fe-
deli sudditi del Codega Allora zit-
ti per favore!». Brerq insegue a Ti-
troso 1 suoi giormy lontani tra sa-
lami trasudanti « lievissimo untu-
me da fette precise e compatte »,
«ravioli galleggiantiy nel brodo «che
occhieggia verde-oro grasso di cap-
pone e bianco stato», manzo bra-
sato odoroso di aglio e di cipolline,
grana di Lodi con la goccia, uva
verdea

E' un insequimento sul filo del-
la memoria, ma sulla scia di que-
gli umor: e di quetr sapori che im-
pastano la sua e nostra terra. Ma
noi mon c'entriamo ajffatto con la
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bere in pianura padana.

Lombardia, direte. Altro errore,
serive Gianni Brera: « La cucina
lombarda arriva « Verona e a
Biella, a Parma e a Tortona; ogni
provincia, com'é amministrativa-
mente delimitata oqgi. ha sicure
propaggini oltre i confini: st ritrova
e province affini per impasto etni-
co e per dialetto: possiamo ripetere
a Mantova la cucing emiliana e
nelle province alte la cucina dell'in-
tero arco alpino, uello spartiacque
meridionale come in quello setten-
trionale, che non ¢ neppure italia-
no». La test dell'autore e infatti
questa: per confuso che siq il suo
jondo etnico, la Nazione

va dalle Chiuse alpine di Adelchi

alla sublime Piazza S Marco, dalla
seyera Trento a Siena e ancora piu
giu. Siamo tutti milanesi, insom-
ma. Ma 1w dire; meglio che in cu-
rina siamo tutti padani. Alle spal-
kd forzata det po-
P Ticercate stranez-
2 gei lsi:gn:er;. bNgn é forse comune
1 CorTi utrarsi turno con
la polenta in mano aﬁ”’ﬂm'm « sa-
laccay, o aringa che dir st voglia,
appesa al trave sul centro della
tavola?

Mangiare e bere in ptanura pa-
dana Ed ecco Brera rabbrividire
allo « spisciolarsi» vivo e inebriante
del vino, o esaltarst quando sul vi-
no nuovo «si dissolyono eteri che
prima di esalare galleggiano come
spie sospette, lievemente appanna-
tey. Il vino delle colline pavest. I
bianchi hanno forse raggiunto in
Italia lo standard piw alto, i rossi
possono raggiungerlo solo che al-
cune vigne diano di meglio. Qual-
che mnome: Barbacarlo, Bonarda,
Buttafuoco, Clastidio, Oltrepo (ros-
st). Pinot grigio, Riesling, spuman-
te La Versa. « Lo chiamerei (quest’
ultimo) vino di iusso pavese e lo
fare; pagare quanto realmente vale,
cioé caro» Ha ragione

Luisin Veronelii, a cui il sodale
passq la mano, si sbizzarrisce per
meta libro a fornirci una antolo-
gia di ricette. frutti di secolari espe-
rienze A proposito. azzarda, riva-
lutarla e riproporla «la cucina no-
stra e dei f[ratelli lombardi? » Le
ricette che hai qui sono il risultato
di una paziente vricerca. « Tutte?
Non futte Lombardia é continente,
infinite le sue creazioni (e le va-
rianti) anche di cucina». Non re-
sta che provare per sentirsi un po’
piu padani
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